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1.产品描述：

名称/型号 酱油复合调味粉 SFSP01

配料信息 详细产品信息请见产品标签

工艺流程
原料￫称量￫预处理￫调配￫灭菌￫喷雾干燥￫过筛￫过金属探测器￫包装￫入库￫成品

检测

执行标准 固体复合调味料 GB 31644

2.感官及要求：

项目 指标 检测方法 检测频次

色泽 棕褐色粉末
取 5g 于白瓷

盘中，与标样

对比

每批

组织状态 粉末状、流散性良好

滋味/气味 具有酱油特有的醇香、酱香，鲜味浓郁，无异味

3.理化要求：

项目 标准要求 检测方法 检测频次

水分，g/100g ≤6.0 GB 5009.3 每批

总氮（以氮计）g/100g ≥1.6 GB 5009.5 每批

氯化物（以 cl-计）g/100g 18.0-22.0 GB 5009.44 每批

无机砷 mg/kg（以 As 计） ≤0.1 GB 5009.11 一次/年

铅 mg/kg（以 Pb 计） ≤1.0 GB 5009.12 一次/年

4.卫生要求：

项目 标准要求 检测方法 检测频次

细菌总数 CFU/g ≤5000 GB 4789.2 每批

大肠菌群 MPN/g ≤0.3 GB 4789.3 每批

4.1 其他

除以上要求外，还需符合相关法规要求，如添加剂、药物残留及污染物限量要求等

5.其他：

贮存及保质期 常温、密闭、避光 保质期 18 个月

净含量 10kg/袋*2 袋/箱或 20kg/袋/箱

包装方式 内包装：食品级包装袋 外包装：20kg 纸箱


